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Pour votre aPérithC) nous vous proposons le cocktail maison: 8€

N ena ] bovvert

Ce Menu est réalisé en fonction du marché et des ses Produits,
suivant les semaines et les saisons,
pour faire découvrir les nouveautés et la créativité du chef.

| a été créé pour faire Partager notre Passion des saveurs.

8+ €
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Foie gras de canard Poélé, Poire et ananas aux dix épices
Turbot en émulsion de gingcmbre et lait de coco
Granité thgm et citron
Demi~Pigcormeau roti, pommes de terre nouve”cs,jus corsé a la coriandre

Infusion de fraise " Guariguette" et son croustillant sablég, glace de yaourt aux Poivres

58€

*des cl’rangements peuvent avoir lieu au gré du marché
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Petite tatin de foie gras aujus de truffes crémé

Filet d‘agncau fermier du Quercy roti au thgm et sajardiniére clcjcunes [égumcs

I:romage surun ITICSCIUI’\ CIC salade

CarPaccio d'ananas au safran et son sorbet au lait

46 €

Prix nets, taxes et service comPris



e aéfoc&&c‘///azc%

Véritablzjambon !bériquc de Bc”ota, copeaux de Fromagc Mancl‘lcgo aux thgm,

Pétales e roc]uettcs ................................................................ 24 €

Foie gras de canard Poché dans un bouillon de thé Fumé,

légumes fanes Printanier ....................................................... 26 €

Oeuf mollet lardé sur une créme onctueuse de Petits Pois et Pain d'épices
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Carpaccio de veau, huile de miel ala truffe, dés de Poires et manchego .................. 24 €

Foie gras de canard au sel, Pistacl'xes et amandes caramélisées,

Puréc de pomme granny smith 22 €
Foie gras a la braise sur unfond d'artichaut et cepes, Jusdetruffecrémé. .. ... L. 2 €
Salade de "homard bleu mangues et agrumes au beurre d‘orange tiede. ... . 40 £

Filet de rouget de roche, sonjus comme une bouillabaisse

pomme de terre ratte confite a I'huile d'olive et artichauts barigoule ................ 30 £

Filets de Soles, Saintjacques et langoustine sur un risotto de cepes,

sauce lég‘crcment safrande. . . 2 £

Lotte "Petit bateau" en crotte d'olives noires,

Petits calamars sautés, sauce de Poivron doux ..o 32 €

Prix net, taxes et service comPris
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Carré c{‘agneau fermier du Quercy roti au thgm

Poélée de céPes etjeunes légumes ............................................. £
CréPine’cte de Piecl de cochon aux truffes de Lalbenque, pomme ANNa. ... 38 £
Pomme de ris de veau aux morilles en cocot’ce,!égumcs croc]uants et Pétes fraiches. ....... .. 40 €

SuPréme de colvert fourré a la datte et foie gras, sa cuisse confite et

légumes de saison. . o 32 £
Assiette de Fromages, une;gg;;;’de Patrick M;rtg R AJ m ............................ RS
@@M
Carpaccio d'ananas au safran et son sorbet au lait d'amandedouce. ... ... ... L. 10€
Pour le Plaisir des gourmands, déclinaison tout chocolat .. ... ... 4 <€
Tarte fine aux pommes et Pignons de Pin, créme glacéc au caramel. ... 4 €
Infusion de fraise " Gariguette", son croustillant sablé et sa glacc de yaourt au Poivre ......... 4 €

Prix net, taxes et service comPris
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Menu élaboré suivant les ProAuits dujour)

se compose d'une entrée, d'un Plat et d'un dessert

50 €

servile midi du Lundi au Samedi saufjours feries

Pour le bon déroulement du service, les tables de Plus de sePt convives devront
choisir 'un des menus

Merci de votre comPréhension.



